LUNDI

PETALES DES CHAMPS
CREMEUX D'UZEL

STEAK VEGETAL AU JUS
TRIO DE LEGUMES D'UZEL

COCKTAIL DE FRUITS

SALADE DE HARICOTS
ROUGES/MAIS

SAUMON A L'OSEILLE
CAROTTES VICHY D'UZEL

COMPOTE DE POIRES

SALADE COLESLAW D'UZEL

ESCALOPE DE DINDE SAUCE
MOUTARDE

GALETTES DE POMMES DE
TERRE & LEGUMES

KIwlI

FILET DE POULET A LA
TOMATE

HARICOTS BEURRE PERSILLES

FROMAGE BLANC NATURE
BIO

COOKIE D'UZEL

Semaines 37 a 40

MARDI

FILET DE POULET AU CURRY.
FRITES
TOMME BIO DE CLERON

Kiwi

TABOULE DFUZEL
PALETTE A LA DIABLE
BROCOLIS

POMME

OMELETTE SAUCE CREME
AUX HERBES

HARICOTS VERTS PERSILLES
COMTE BIO DE CLERON

REZ AU LAIT LIT CARAMEL

PETITS CUBES DE
BETTERAVES ROUGES

FILET DE COLIN SAUCE AU
BEURRE BLANC

PUREE

POIRE

MER(REDI

FILET DE HOKI SAUCE
AURORE

CHOU FLEUR PERSILLE
MAMIROLLE

GATEAU D'UZEL AUX
POMMES

TORTILLA OIGNONS
RATATOUILLE NICOISE
CANCOILLOTTE A LAIL

RAISIN

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

RAVIOLIS EN GRATIN

PECHE AU COULIS

NUGGETS DE VOLAILLE &
KETCHUP

PETITS POIS A L'ECHALOTE &
PERSIL

RACLETTE DE CLERON

CREME D'UZEL AUX
GRIOTTES

JEUDI

SALADE MIXTE

GRATIN CAMPAGNARD
DUZEL

POIRE

BLANC DE VOLAJLLE A LA
CREME 8 A L/ARBOIS
TRADITION

POMMES BOULANGERES
DIUZEL

ECORCE DE SAPIN BID DE
CLERON

TIRAMISU D'UZEL AU PAIN
D'EPICES

SALADE DE PATES D'UZEL
POISSON PANE CITRON
COURGETTES D'LIZEL
GATEAU D'ANNIVERSAIRE,

MOELLEUX D'UZEL A
L'ORANGE

SAUTE DE BOEUF AUX
CHAMPIGNONS

CAROTTES D'UZEL
PERSILLEES

FONDU CARRE

BANANE

VENDRED!

PIZZA D'UZEL AUX 4
FROMAGES

STEAK HACHE AU JUS
EPINARDS

MOUSSE CHOCOLAT

SALADE DE RIZ D'UZEL
SAUTE DE BOEUF MODE
PETITS POIS CARQTTES

FROMAGE BLANC VANILLE

COUSCOUS MERGUEZ
SEMOULE DU COUSCOUS

PETIT MOULE AIL & FINES
HERBES

PRUNES

RISOTTQ DE BLE VEGETARIEN
D'UZEL

CREME DE BREBIS

POMME

Nos menus sont validés par notre diéléticienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisésienfance. certifigé allergologie. Dans le €adre
de sa politique qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais. de l'artisanatiocal étfowissu d'un approvisionnement
local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont suscepiibles de medification en fanction'des

approvisicnnements.

Le menu intolérances alimentaires supprime les allergénes les plus fréquents, il est
sans protéine de fait de vache. sans ?uf. sans poisson & crustacés (traces néanmoins possibles). Le menu pique-nique ne cotivre pas
les intolérances alimentaires.
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PETALES DES CHAMPS FRET D:UHR%’gESAUCE PIZZA D'UZEL AUX 4
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D'UZEL AUX DEUFS
TOMME BIO DE CLERON GATEAU D'UZEL AUX
COCKTAIL DE FRUITS e PORE MOUSSE CHOCOLAT
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SALADE DE RIZ D'UZEL

PETITS POIS CAROTTES
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COMPOTE DE POIRES BROCOLIS RARITS CLERON FROMAGE BLANC VANILLE

POMME TIRAMISU D'UZEL AU PAIN
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GALETTES DE POMMES DE LASAGNES AUX LEGUMES
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oy FILET DE COLIN SAUCE AU RACLETTE DE CLERON CAROTTES D'UZEL CREME DE BREBIS

BEURRE BLANC e Senetke e
COOKIE D'UZEL CREME D'UZEL AUX
R GRIOTTES FONDU CARRE

BANANE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée.enfance. certifiée allergologie. Dans le €adre
de sa politique qualite fa cuisine 'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais. de l'artisanatilocal ét’ou-issu d'ud approvisionnement
local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de medification en fariction*des
approvisionnements. Le menu intolérances alimentaires supprime les allergénes les plus fréquenits, il est

sans protéine de lait de vache. sans ?uf. sans poisson & crustacés (traces néanmoins possibles). Le menu pique-nique ne cotvre pas
les intolérances alimentaires.




PETALES DES CHAMPS
CREMEUX D'UZEL

STEAK VEGETAL AU JUS
TRIO DE LEGUMES D'UZEL

COCKTAIL DE FRUITS

SALADE DE HARICOTS
ROUGES/MALS

SAUMON A L'OSEILLE
CAROTTES VICHY D'UZEL

COMPOTE DE POIRES

SALADE COLESLAW D'UZEL

ESCALOPE DE DINDE SAUCE
MOUTARDE

GALETTES DE POMMES DE
TERRE & LEGUMES

KIwi

FILET DE POULET A LA
TOMATE

HARICOTS BEURRE PERSILLES

FROMAGE BLANC NATURE
BIO
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Semaines 37 a 40
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FILET DE POULET AU CURRY
FRITES
TOMME BIO DE CLERON

Kiwi

TABOULE D'UZEL
FILET DE POULET
BROCOLIS

POMME

OMELETTE SAUCE CREME
AUX HERBES

HARICOTS VERTS PERSILLES
COMTE BIO DE CLERON
RIZ AU LAIT LIT CARAMEL

|PETITS CUBES DE
BETTERAVES ROUGES

FILET DE COLIN SAUCE AU
BEURRE BLANC

PUREE

POIRE

MER(REDI

FILET DE HOKI SAUCE
AURORE

CHOU FLEUR PERSILLE
MAMIROLLE

GATEAU D'UZEL AUX
POMMES

TORTILLA OIGNONS
RATATOUILLE NICOISE
CANCOILLOTTE A L'AIL

RAISIN

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

RAVIOLIS EN GRATIN

PECHE AU COULIS

NUGGETS DE VOLAILLE &
KETCHUP

PETITS POIS A LECHALOTE &
PERSIL

RACLETTE DE CLERON

CREME D'UZEL AUX
GRIOTTES

JEUDI

SALADE MIXTE

GRATIN CAMPAGNARD
D'UZEL AUX DEUFS

POIRE

BLANC DE VOLAILLE A LA
CREME & A L'ARBOIS
TRADITION

POMMES BOULANGERES
DUZEL

ECORCE DE SAPIN BIO DE
CLERON

TIRAMISU D'UZEL AU PATN
D'EPICES

SALADE DE PATES D'UZEL
POISSON PANE CITRON
COURGETTES DIUZEL
GATEAU D'ANNIVERSAIRE,

MOELLEUX D'UZEL A
L'ORANGE

SAUTE DE BOEUF AUX
CHAMPIGNONS

CAROTTES DIUZEL
PERSILLEES

FONDU CARRE

BANANE

VENDRED!

PIZZA D'UZEL AUX 4
FROMAGES

STEAK HACHE AU JUS
EPINARDS

MOUSSE CHOCOLAT

SALADE DE RIZ D'UZEL
SAUTE DE BOEUF MODE
PETITS POIS CAROTTES

FROMAGE BLANC VANILLE

COUSCOUS MERGUEZ
SEMOULE DU COUSCOUS

PETIT MOULE AIL & FINES
HERBES

PRUNES

RISOTTO DE BLE VEGETARIEN
D'UZEL

CREME DE BREBIS

POMME

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialiséaenfance. certifiée allergologie. Dans le cadre
de sa polilique qualité la cuisine d'UZEL privilégie I'utilisation de produits frais, de l'artisanatiocal etowissu d'un approvisionnemént
local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont suscéptibles de medification en fanction'des

approvisionnements.

Le menu intolérances alimentaires supprime les allergénes les plus fréquents, il est
sans protéine de lait de vache. sans ?uf. sans poisson & crustacés (traces néanmoins possibles). Le menu pigue-nique ne couvre pas
les intolérances alimentarres.




